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Les Entrées 

· Le Poilane de Brie de Melun gratiné au Beurre d’Escargots

et son Mesclun de Jeunes Pousses
11.00 €

· Le Velouté de Choux-Fleur aux Eclats de Châtaignes, Poitrine

Fumée et Copeaux de Beaufort
9.00 €

· La Terrine de Gibier Marinée au Brouilly et sa Tombée d’Oignons 

Grelots glacée au Jus de Viande
10.00 €

· Le Cappuccino de Lentilles au Foie Gras de Canard Poêlé et son 

Croustillant de Sésame Noir et Blond
12.00 €

· Le Saumon Norvégien Fumé par nos soins et sa Belle de Fontenay

tiède à la Crème d’Aneth
 
11.00 €

· Le Crumble de Légumes Confits à l’Huile de Noisette et sa Spoon 

de Faisselle au Coulis de Poivrons
       9.00 €

· Le Tartare de Tourteaux à l’Avocat mariné, Mimosa d’œuf à l’Huile

d’Olive et son Pain Toasté

12.00 €




Les Poissons

· Le Choux farcie de Saint-Jacques aux Chanterelles, Beurre

Monté au Safran et sa Timbale de Riz « Vénéré » 
25.00 €

· Le Filet de St-Pierre poêlé et sa mousseline de Céleri à la 

Poire à la Sauce au Vin Jaune
17.00 €

· L’Aligot de Colin fumé « monté minute » à l’Emulsion de

Cresson et sa Salade de Légumes Croquants
   15.00 € 

· La Ventrêche de Sandre rôtie, Ecrasé de Vitelottes au

Jus corsé de Balsamique

 16.00 €

Les Viandes

· La Cuisse de Canard confite par nos soins et sa Poêlée de

Noirmoutier en Persillade d’Ail doux
16.00 €

· Le « Staub » de Rognons de Veau à la Moutarde de Meaux,

Méli-Mélo de Légumes d’Antan
17.00 € 

· L’Emincé de « Black Angus » sur sa Longe d’Os à Moelle  
Croustillant, Pomme farcie à la Paysanne
24.00 €
· Le Carré de Cochon «  Duroc de Batallé » braisé au Miel de
Fruits Rouges et son Gratin de Macaronis au Vieux Parmesan
15.00 €




Les Desserts 

· Le Ballotin de Saint-Marcellin rôti au Lard fumé
7.50 €

· Le Traditionnel « Fontainebleau » Maison au Coulis de 

     Fruits Noirs
 
9.00 €

· La Tatin d’Ananas rôtie au Miel et sa Glace Rhum Raisin
10.00 €

· Le Café Gourmand du Country Club
11.00 €

· La Fondue au Chocolat noir et son Assortiment de Gourmandises
10.00 €

· Notre Ile Flottante aux Fruits secs accompagnée de sa Crème

Anglaise, Caramel Laitier à la Réglisse
8.00 €

((((((
· Le Menu « Enfant » selon le Marché du Jour 
14.00 €

((((((
· La Formule du Chef, du lundi au Vendredi, uniquement le midi      19.00 €


























































